LE BISCUIT DE SAVOIE DE MAMYCHOU

· 100 gr de sucre

· 4 œufs

· 50 gr de farine

· 50 gr de fécule de pomme de terre

Dans une terrine, mettez le sucre et les jaunes, battez pour obtenir un appareil léger et blanc, mélangez fécule et farine et incorporez-les, petit à petit, au premier appareil, battez 2 minutes puis incorporez avec une spatule, cuillère par cuillère, les blancs battus en neige très ferme.

Beurrez un moule à manqué et versez-y la préparation.

Mettez au four 160° pendant 50 minutes

